


「中津川栗きんとん」食べ比べコーナー

栗きんとん発祥の地である中津川市から
秋の味覚「栗きんとん」が大集合！
箱でじっくり味わうも良し、
バラでいろいろ楽しむも良し。
今年最後の秋の味覚を食べ比べて、
自分好みを見つけよう

【出店者】一休、梅園、七福、松月堂、しん、信玄堂、仁太郎、松葉、美濃屋、やまつ（五十音順）

カステーラ (松浦軒本舗)

銅板造りの小釜にて風味をその
ままに１本１本を念入りに焼き上
げた名物です。

(山内酒造)

ふかもり
純米吟醸 火入

香りは穏やか、サラ
リとしたキレのある
辛口。飲めば飲む
ほど上品な深味も
感じる。

(岩村醸造)

女城主
辛口純米

原料米の特性によ
り、辛くてもほのか
な甘味も感じるとて
もドライな味わい。

栗むしようかん (松浦軒本店)

最高品質の生栗を使い、野趣豊に
仕上がっています。

モンブランどら焼き (三久)

ホイップクリームとマロンペースト
たっぷりと包んだどら焼き。

中津川市の栗菓子 中津川市の栗菓子

掲載の商品はほんの一例です。当日はこの他多数の商品を取り揃えお待ちしております。

※販売商品は変更になる場合がございます

めおと栗 (梅園)

中津川市内の名所めおと岩にち
なんで、大きな栗が二つ入った
栗饅頭。

マロンシャルマン (やまつ)

厳選した国産栗を丁寧に剥き、ブ
ランデーの香り豊かな味わいに
仕上げました。

栗もなか (信玄堂)

国産の餅米で作った最中の皮の
中に一粒栗がまるごと入った食
べ応えのある一品。

(恵那醸造)

鯨波
純米五百万石

酒造好適米「五百
万石」を使用し、米
の旨味をしっかり引
き出した飲み飽きし
ない味。

(中山道大鋸)

手作り
桃じゅーす

香料着色料などは
一切使用せず、新
鮮な桃をまるごと煮
詰めたとろ～りとし
た濃いジュース！

栗納豆 (良平堂)

和栗を丁寧に砂糖蜜を含ませて
から砂糖をまぶして作った上品
な甘さが特徴。

くり楽 (かめや菓子舗)

ほろりと口で溶ける上品な甘みと
美しい形が魅力の和菓子です。
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