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本巣市 
岐阜県本巣市真桑発祥 

まくわうり（真桑瓜） 2 



本巣市真桑発祥 

長興寺蔵 

織田信長が朝廷に献上し地名に因み 

まくわうりの名前が付く 3 



発祥地真桑での 

生産農家１軒もない 

世代が変わるにつれて 

知る人は減っていく 
4 



甘い香りが特徴 

大きな可能性 

5 



地域の食文化を守り 

まくわうり復活へ 

6 



7 



岐農乳アイスの１０番目に誕生 8 



H26年 H27年 H28年 H29年 

4538 4853 5469 6159 

まくわうりアイス発売から４年 

  約２万個販売 
(平成２６～２９年度) 

9 



皮むき 
角切り 

ペースト化 

裏ごし 

計 量 

アイス原料
混合 

凍結撹拌 

充てん 

打 栓 

硬 化 

完成 

殺菌・解凍 

特許第6041413号 

まくわうりアイスの製造工程 

まくわうりアイス製造方法 

平成２８年１１月特許取得 

10 



御菓子所吉野屋と共同開発 

まくわうり大福は常時販売 

11 



12 



 認知度向上＆イメージ改善へ 
チラシ・のぼり・ポスターなど 

販促物の作成 

13 



イベント配布や各地で掲示 

14 



 樽見鉄道、本巣市と協力 

まくわうり列車２年連続で運行 
          平成２７年２８年 15 



まくわうりグルメフェア 
 

開催日 

平成２９年８月１日～３１日 

 

概要 

本巣市近郊飲食店にて１８店舗 

でオリジナルまくわうり料理、ス 

イーツを提供してもらい、客はス 

タンプラリー形式で店舗を巡る。 

16 



17 



世界農業遺産 

清流長良川の鮎 
 

養殖鮎生産量全国３位 
18 



西日本新聞より 

特産品を養殖魚に与えた 

各地にあるフルーツ魚 

19 



岐阜県にフルーツ魚は無い 

養殖魚は天然魚に比べ 

風味が劣る 
20 



県内産養殖鮎 

香りが良い 

   まくわうり 

岐阜県産ブランド鮎 

21 



平成３０年５月３０日毎日新聞 
22 



体重や育成率調査 

魚料理関係者による 

食味調査 
23 



①まくわうりを与えた飼料による 
        育成率の変化はない 

②まくわうりを与えた飼料を摂取 
  した固体の内臓は苦味が軽減 

③飼料の重量に対して 
   まくわうりの果汁５％が適量 

これまでの結果 
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法暎寺観音堂の彫り物 

真桑文楽（真桑人形浄瑠璃） 

まくわうりは地域の財産 
25 



まくわうり栽培研究会 

ＪＡぎふ 本巣市商工会 

御菓子処吉野屋 など 

本巣市 岐阜県  

岐阜県水産研究所   

本巣市観光協会 
            など 

岐阜農林高校 

岐阜大学 

山口大学 など 

食文化として保存だけでなく 

再び産業化へ 26 



ふるさとの味を残すために 

27 


