
岐阜県コラボレッスン 難易度
★ ７月

Detail ／ レッスン詳細

Menu ／ メニュー

Point ／ 学べるポイント

Price ／ レッスン料金

※写真はイメージです

＼うれしいお土産付き☆／
岐阜県の自慢︕全国有数のブランド和牛
「飛騨牛」と新鮮な岐阜ベジをたっぷりと味わ
えます。岐阜県の食材と観光のセミナーで
旅行気分を楽しみましょう♪

1回完結

参加年齢
15歳以上
遅刻
15分まで

料理実演
あり

School・Date ／ 開催場所・開催日時

※上記日時のいずれかをお選びください。（先着順受付）
※【写真承諾のお願い】岐阜県および、弊社の社内報告、SNS、PR用印刷物などに掲載する予定です。

また、大阪ガスクッキングスクールが受ける取材を元にしたメディアの記事に掲載する場合がございます。取材がある場合は取材先の情報は
当日お知らせいたします。講習風景やお客さまの写真を撮影し使用させていただく場合がございます。ご承諾いただいた方のみご参加いただけます。

※メニューの内容は一部変更する場合がございます。※規定の人数に満たない場合、やむを得ずレッスンを中止することがございます。
※食物アレルギーをお持ちの方は、ご自身の責任でご参加をお願いいたします。使用食材については、スクールにお問い合わせください。

・飛騨牛とフレッシュトマトのラザニア
・飛騨トマトと高原大根の

とっておきサラダ
・岐阜ベジのコンソメスープ
・フローズンヨーグルト

トマトジャム添え

￥4,800 /人
（税込・前納制）

・岐阜県産農産物について
・ラザニアの組み立て方

お土産
つき︕

▼WEBサイト

レッスンのお申込みは
WEBから︕ 大阪ガス クッキング 検索 https://www.og-cookingschool.com/

大阪ガスハグミュージアム 4階キッチンスタジオ
＜住所＞大阪市西区千代崎3丁目南2番59号
Osaka Metro長堀鶴見緑地線
「ドーム前千代崎」駅下車 1番出口 徒歩約３分
阪神なんば線「ドーム前」駅下車 ２番出口 徒歩約３分
JR環状線「大正」駅下車 徒歩約７分

岐阜県産農産物

講習時間 120分(予定)

7月18日(土) 
①10:30/②14:00

飛騨牛と岐阜ベジで洋食屋さんランチ

実食レッスン

▼レッスン詳細

グループ実習

https://www.og-cookingschool.com/


岐阜県コラボレッスン 難易度 ★

Detail ／ レッスン詳細

Menu ／ メニュー

Point ／ 学べるポイント

Price ／ レッスン料金

School・Date ／ 開催場所・開催日時

飛騨牛と
岐阜ベジで
洋食屋さんランチ

▼WEBサイト

＼うれしいお土産付き☆／
岐阜県の自慢︕全国有数のブランド和牛
「飛騨牛」と新鮮な岐阜ベジをたっぷりと味わえ
ます。岐阜県の食材と観光のセミナーで旅行
気分を楽しみましょう♪

７月

1回完結

参加年齢
小中学生のお子さまと保護者（18歳以上）
おひとり追加可（1組3名まで）

遅刻
15分まで

実習形態
1組

料理実演
あり

・飛騨牛と
フレッシュトマトのラザニア

・岐阜ベジのコンソメスープ
・フローズンヨーグルト 

トマトジャム添え

・岐阜県産農産物について
・ラザニアの組み立て方

レッスンのお申込みは
WEBから︕ 大阪ガス クッキング 検索 https://www.og-cookingschool.com/

大阪ガスハグミュージアム 4階キッチンスタジオ
＜住所＞大阪市西区千代崎3丁目南2番59号
Osaka Metro長堀鶴見緑地線「ドーム前千代崎」駅下車 1番出口 徒歩約３分
阪神なんば線「ドーム前」駅下車 ２番出口 徒歩約３分
JR環状線「大正」駅下車 徒歩約７分

岐阜県産農産物

お や こ

料 理 教 室

講習時間 120分(予定)7月19日(日) 10:30

￥4,800/
3名の場合 プラス2,400円
7日前からキャンセル料が発生します

親子ペア
（税込・前納制）

お土産つき︕

実食レッスン

▼レッスン詳細
※先着順受付です。
※【写真承諾のお願い】岐阜県および、弊社の社内報告、SNS、PR用印刷物などに掲載する予定です。

また、大阪ガスクッキングスクールが受ける取材を元にしたメディアの記事に掲載する場合がございます。取材がある場合は取材先の情報は
当日お知らせいたします。講習風景やお客さまの写真を撮影し使用させていただく場合がございます。ご承諾いただいた方のみご参加いただけます。

※メニューの内容は一部変更する場合がございます。※規定の人数に満たない場合、やむを得ずレッスンを中止することがございます。
※食物アレルギーをお持ちの方は、ご自身の責任でご参加をお願いいたします。使用食材については、スクールにお問い合わせください。

※写真はイメージです

https://www.og-cookingschool.com/

