
（２）乳の収去試験実施状況（Ｔ１２－５）
（令和元年度）

試験した 不  適 不  　適　  理　  由 （　延　数　）

収去検体数 検体数 無脂乳 抗菌性 試験した収去 試 験 件 数

（実数）A (実数)B 管 内 県 * 固形分 物  質 検体数(実数) （延数）

- - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - -

加工乳
乳 脂 肪 分
３ ％ 以 上

- - - - - - - - - - - - -

乳 脂 肪 分
３ ％ 未 満

- - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - -

           計 - - - - - - - - - - - - -

2 - - - - - - - - - - - -

2 - - - - - - - - - - - -

1 - - - - - - - - - - - -

1 - - - - - - - - - - - -

*不適率の県欄は岐阜市を除いたもの

３　食中毒発生状況（Ｔ１２－６）

年度＼項目  発生月日 発生場所 摂食者数 患者数 死者数 原因食品 病因物質 血清型別 原因施設 摂食場所 調理場所 行政処分等 備考

元年度 － － － － － － － － － － － － -

３０年度 8月7日 恵那市 11 8 - 不明 黄色ブドウ球菌 － 飲食店（その他） 飲食店 飲食店 営業禁止処分 -

２９年度 － － － － － － － － － － － － -

２８年度 － － － － － － － － － － － － －

２７年度 8月23日 恵那市など 8 4 － 会席料理（不明） カンピロバクター ジェジュニ 飲食店（レストラン） 飲食店 飲食店 営業停止５日間 －

＊平成２7年度～令和元年度の発生状況

細菌数 大腸菌群

-
8
8
-

そ  の  他  の  乳

乳及び乳製品の成分規格の定めのある事項に関する検査

２７  年  度

２９  年  度

２８  年  度

３０  年  度

部  分  脱  脂  乳

乳及び乳製品の成分規格の

定めのない事項に関する検査

乳脂肪 比  重 酸  度

牛      乳

 不 適 率

  B/A  ％

生      乳


