
岐阜県「活用力を育む問題」中学校・全学年 郷土・食 

 

 

問１ 

■ア「いつ」の様子 ■イ「どこ」の様子 

2020年12月31日 養老ミート本店 

■ウ「だれが、何を、どのようにした」 

・店員が、客に感染症対策を徹底するように、入場制限や手指消毒の協力を求めた。 

・店員が、肉を切る作業をショーケースの奥で行った。 など 

 
 

問２ 

 ２ ０ ２ ０ 年 １ ０ 月 5 日 に 、 岐 阜 

県 本 巣 市 の Ｊ Ａ ぎ ふ 糸 貫 選 果 場 で 

は 、 マ ル 糸 柿 振 興 会 の 生 産 者 が 、 

約 ３ ０ 人 で 、 柿 の 形 や 色 な ど を 人 

と 機 械 の カ メ ラ で 二 重 に 確 認 し た 

後 、 品 質 や 大 き さ に 応 じ て 、 約 ９ 

０ ０ キ ロ を 次 々 と 箱 詰 め し た 。  
 

問３ 

（例）    栗   :   中津川市 
 

問 4 

■ア ■イ 

約  １050０  トン 約  １８  ％ 

■ウ 

 



岐阜県「活用力を育む問題」中学校・全学年 郷土・食 

 

郡上市白鳥町長滝 

11月3日（火） 

鮎雑炊 

鮎すくい大会 

■エ 

 富有柿は、平成23年から24年、平成26年から27年にかけて輸出量が 

急激に増加し、飛騨牛も24年から27年にかけて増加傾向にある。あゆは、 

平成25年から28年にかけて、輸出量が徐々に増加している。 
 

問５ 

「秋の味覚祭」 

■開催場所 「清流長良川あゆパーク（岐阜県               ） 

■開催期間 

 ・９月１９日（土）～ 

■イベント 

 <鮎料理のふるまい！！> 

 ・日替わりで「天然鮎の塩焼きや田楽などを配布」 

  ※10月 31日：「鮎茶漬け」 ※11月 1、3日： 

 

<                 > 

・料金 1300円 ・11月３日までの土日、祝日に開催 
 

問６（例） 
 

揖斐川町 の特産品 茶 を使った料理 

〈タイトル〉 

いびがわグリーンちくわ 

  

【材料（４人分）】 

・ちくわ 160g 

 

（衣の材料） 

・お茶の葉…少々 

・小麦粉 …40g 

・水   …大さじ３ 

 

・揚げ油 …適宜 

【作り方】 

①お茶の葉をすり鉢で粉末になるまでつぶす。 

②ちくわを適当な大きさに切る。 

③ボールの中に、小麦粉とすりつぶしたお茶の葉

を入れて混ぜ、水を加える。 

④③の中に、切ったちくわを入れて衣をつける。 

⑤180～190度の油でからっと揚げる。 

 

 

【食べた感想】 

 給食のメニューとして、おいしく食べた思い出があったので、地元の揖斐川町の 

お茶を使って作ってみました。すり鉢でお茶を粉状にする時に、お茶の香りがとて 

もしていて、揚げたちくわを食べた時も、その香りが口の中にほのかに広がり、簡 

単でとてもおいしく作れました。 
 

 


