
２　食品等の収去試験

（１）乳以外の食品等の収去試験実施状況（Ｔ１２－４）
（平成29年度）

試 験 した 不  良   不 良 率 不       良       理       由    （ 延 数 ） 暫定的規制値の定めら
収去検体数 検体数   (B/A)％ 添 加 物 法 定 外 残留農薬 抗 菌 性 れているものの試験し
 (実数) A (実数)B 管内 県 * 使用基準 添 加 物 基    準 物    質 た収去検体数（実数）

3 - - - - - - - - - - -
無　加　熱　摂　取 - - - - - - - - - - - -

冷　凍 凍結前 加熱 加熱後摂取 - - - - - - - - - - - -
食　品 凍結前 未加熱 加熱後摂取 - - - - - - - - - - - -

生食用 冷凍鮮魚介類 - - - - - - - - - - -
2 - - - - - - - - - - -

　　 （かん詰・びん詰を除く）
37 - - - - - - - - - - -

　 （かん詰・びん詰を除く）
- - - - - - - - - - - -
- - - - - - - - - - - -

(ｱｲｽｸﾘ-ﾑ類を除き､ﾏ-ｶﾞﾘﾝを含む)
- - - - - - - - - - - -
- - - - - - - - - - - -

　　 （かん詰・びん詰を除く）
62 - - - - - - - - - - -

　　 （かん詰・びん詰を除く）
6 - - - - - - - - - - -
- - - - - - - - - - - -
- - - - - - - - - - - -
- - - - - - - - - - - -
1 - - - - - - - - - - -
3 - - - - - - - - - - -
- - - - - - - - - - - -

化学的合成品及びその製剤 - - - - - - - - - - - -
そ の 他 の 添 加 物 - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - -
- - - - - - - - - - - -

114 - - - - - - - - - - -
111 - - - - - - - - - - -
112 - - - - - - - - - - -
126 - - 0.0 - - - - - - - -
127 - - 0.1 - - - - - - - -

＊不良率の県欄は岐阜市を除いたもの
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