
２　食品等の収去試験

　（１）乳以外の食品等の収去試験実施状況（Ｔ１２－４）

（平成25年度）

試験した 不  良 暫定的規制値の定めら

収去検体数 検体数 添 加 物 法 定 外 残留農薬 抗 菌 性 れているものの試験し

(実数) A (実数)B 管内  県 * 使用基準 添 加 物 基      準 物    質 た収去検体数（実数）

2 - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - -

2 - - - - - - - - - - -

26 - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - -

7 - - - - - - - - - - -

54 - - 0.2 - - - - - - - -

4 - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - -

4 - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - -

1 - - - - - - - - - - -

1 - - - - - - - - - - -

3 - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - -

104 - - 0.2 - - - - - - - -

210 - - 0.0 - - - - - - - -

110 - - 0.2 - - - - - - - -

107 - - 0.0 - - - - - - - -

114 - - - - - - - - - - -

＊不良率の県欄は岐阜市を除いたもの

 

　（２）乳の収去試験実施状況（Ｔ１２－５）

　乳処理施設なし

（平成25年度）

試 験 した 不  適
収去検体数 検体数 無脂乳 抗菌性

（実数）A (実数)B 管 内  県 固形分 物  質

- - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - -

1 - - - - - - - - - - 1 1

- - - - - - - - - - - - -

- - - - - - - - - - - - -

３　食中毒発生状況（Ｔ１２－６）

発生月日 発生場所 摂食者数 患者数 死者数 血清型別等 原因施設 摂食場所 調理場所 備　考

5月8日 可児市 4 3 - - 魚介類販売業 家庭 魚介類販売業 -

10月30日 御嵩町 1 1 - - 家庭 家庭 家庭 -

10月31日 可児市 84 40 - ＧⅡ 飲食店 飲食店 飲食店 -

12月17日 御嵩町 67 15 - ＧⅡ 給食施設 保育園 給食施設 -

8月3日 可児市ほか 57 25 - ジェジュニ 寄宿舎 寄宿舎 寄宿舎 -

11月3日 美濃加茂市ほか 6 6 - ジェジュニ 飲食店 飲食店 飲食店 -

2月25日 可児市ほか 29 15 - GⅡ 飲食店 飲食店 飲食店 -

平成23年度 3月13日 八百津町ほか 16 8 - ＧⅠ、ＧⅡ 飲食店 飲食店 飲食店 -

平成22年度 発生なし - - - - - - - - -

平成21年度 5月4日 川辺町 24 12 - チフィムリウム 飲食店 飲食店 飲食店 -

病 因 物 質

クドア・セプテンプンクタータ（推定）

アニサキス

ノロウイルス

ノロウイルス

カンピロバクター

営業停止5日間

-

営業停止5日間

業務停止5日間

-

サルモネラ属菌 営業停止5日間

-

2/23に提供された食事 営業停止5日間

レバ刺し、鶏ハツ刺し、ササミタタキ（推定） 営業停止5日間

-

カンピロバクター

ノロウイルス

ノロウイルス

8/1～8/3に調理された食事

行政処分等

-

平成24年度

計

生がき（推定） 営業停止5日間

平成23年度

12/16又は12/17に提供された食事

10/30～11/1に提供された食事

5月2日に提供された料理

部   分   脱   脂   乳

乳脂肪分３％以上

乳脂肪分３％未満

  そ   の   他   の   乳

平成24年度

加工乳

平成25年度

ヒラメの刺身（推定）

しめ鯖（自家製）

平成22年度

原 因 食 品

牛　　　　　　　　乳

平成22年度

平成21年度

生　　　　　　　　乳

乳            製             品

肉卵類及びその加工品（かん詰・びん詰を除く）

菓             子            類

化学的合成品及びその製剤

そ  の  他  の  添 加 物

お       も       ち       ゃ 

添加物

器  具   及  び  容  器  包  装

不  適  率

　　乳及び乳製品の成分規格の定めのある事項に関する検査

その他異  物大腸菌群

乳類加工品（アイスクリーム類を除き、マーガリンを含む）

魚            介             類

アイスクリーム類・氷菓

穀類及びその加工品（かん詰・びん詰を除く）

野菜類・果物及びその加工品（かん詰・びん詰を除く）

乳及び乳製品の成分規格の

氷                           雪

水

か　ん　詰　・　び　ん　詰　食　品

清     涼      飲     料     水

酒        精        飲       料

そ　　の　　他　　の　　食　　品

平成24年度

平成23年度

 計

不       良       延 　　　数　（実数） 不 良 率

  (B/A)％

生食用冷凍鮮魚介類

魚介類加工品（かん詰・びん詰を除く）

冷凍食品

無　　加　　熱　　摂　　取

凍結前　加熱　加熱後摂取

凍結前　未加熱　加熱後摂取

 不   適   理   由　（延　数） 定めのない事項に関する検査

（B/A）％
乳脂肪 比  重 酸  度 細菌数 大腸菌群 試 験 件 数試験した収去検体数（実数）

 90


